
 Mausteet ovat kemikaaleja, joita kasvit 
tuottavat, etteivät joutuisi syödyiksi
– estävät usein tehokkaasti bakteerikasvua

– liikakäyttö lisää allergioita, syöpää, 
perimävaurioita, epämuodostumia ja 
keskenmenoja

 Moni inhoaa ensin, oppii lopulta pitämään 
(ja myös vaatimaan...) 

 Sherman & Flaxman (2001). Am. Sci. 89: 142–151

”Ei säilöntäaineita”?
…vai oliko himo säilöntäaineisiin

ihmiskunnan menestyksen salaisuus?
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